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fruits rouges en confitures ou
liqueurs. Seule la maternité
d’Isabellel’éloigne del'établion
Sylvain, t6t le matin, «sept
jours sur sept », accomplit son
ouvrage.

La marmite frémit. Comme
nos grands-meéres, il y ajoute
cette grosse noix de beurre qui
évite 'écume lorsque la tempé-
rature monte dans lahassineen
cuivre. Le procédé confirme le
« fait & 1'ancienne » que porte
I'étiquette des pots.

« Dans les hautes cotes, il fal-
lait se bouger. Transformer sa
maison en dortoir pour aller
travailler alaville, ou partir dé-
finitivement. » Lucide, Sylvain
aretenu les lecons de ses aieuls
gui, depuis le milieu du siecle

ernier, vivaient aux abords de
Conceeur-et-Corboin, deux pe-
tits hameaux qui se sont unis
pour I'état civil, Pas trop in-
te, la terre pouvait donner
e quoi nourrir la famille pour
peu que P'on choisisse la bonne
culture.

« AuXIX*siecle, lephyllozéra
atué lavigne, comme partout »,
raconte Sylvain. « On pouvait
faire ici des céréales, comme
dans la vallée de la Saone ; dela
vigne, ou des petits fruits
rouges. » Aujourd’hui la

Sylvain Olivier. Avec Isabelle, ils transforment, bon an mal an,
trois tonnes et demie de cassis en confitures ou liqueurs. (Photo P. L)

concurrence de la plainea mis a
mal les candidats 4 la premiére
production. On voit méme, di-
sent certains, les producteurs
de céréales venir acheter des
terres sur les hautes cotes, tout
en sachant que ce n’est pas ren-
table. Ils obtiennent ainsi les
droits produire permettant de
contourner dans la plaine plus
profitable « lesréglements mal-
thusiens de Bruxelles »...
Résultat: pour lesautres pro-
ductions, le colit du fonciers’est
trouvé relevé, Les vignes arri-
ventas'ensortirdepuis!'obten-
tion des appellations hautes-
cotesdélivréesen 1961. Pourles

petits fruits rouges (cassis, gro-
seilles...), il fautgee:sayer de gar-
der sur place la valeur ajoutée
en transformant ces fruits en
produits finis.

La monoculture de cassis est
en effet périlleuse. La concur-
rence des fruits d’Europe de
I'Est, notamment de Pologne,
menace les producteurs locaux.
Sauf a se diversifier. Une
«ferme cueillette » permet
d’attirer a soi les citadins sans
avoir & supporter les cofits de

. Certes, lamécanisa-
tion a gagné la récolte du cassis
qui se «vendange» avec les
mémes matériels que la vigne,

| LACROIXLEVENEMENT A0OT S5
L'EVENEMENT
RENCONTRE
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Sylvain et Isabelle,
L] L)
la passion du cassis
eux deux, ils franchis- mais le colit de la récolte reste
Asent le demi-siecle élevé.
d’existence. Isabelle et L’hiver, autour d’une table,
Sylvain Olivierontdel'énergie: ancienset plusjeunes seretrou-
bon an malan, ils transforment vent pour séparer des bour-
trois tonnes et demie de petits geons de cassis de leur tige.

Pour son « Numéro 5 », Chanel
en achéte plusieurs centaines
de kilos. Un complément qui se
vend a prix d’or : un bourgeon
est un fruit a naitre qui se paie !
Sylvain n'a pas de regrets.
Préparé parun diplome agricole
a la production de lait, c’est du
cassis qu'il met en houteilles ou
bocaux aujourd’hui. Isabelle
nonplusnefaitpasla « philo» &
laquelle elle était préparée :
c’est elle qui met en place les
filieres pour commercialiser
leurs produits. Les agences de
tourisme en quéte d’authenti-
cité pour leurs voyages organi-
sésontainsitrouvéle cheminde
cette maison de pays retapée.
Et ces deux-3, s'ils pouvaient
trouver une formule pour orga-
niser des cours de « philo» au-
tour d’un verre de lait dans le-
quel on aurait mis du cassis, s’y
essaieraientsans doute. Larage
de vivre au pays fait bourgeon-
ner legidées !
Patrick LEMOINE

Isabelle et Sylvain Olivier, Frui-
rouges, Conceeur-et-Corboin,
21700 Nuits-Saint-Georges. Tél. :
80.62.36.25. Visite commentée
avec dégustation (20 F par per-
sonne).

Ete 1995, Dinanclhe 20 et lundi 21 Acct, Journal Lo Croix
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Portrait

De Por pour Fruirouge

La ferme Fruirouge est
maintenant connue bien au-
dela des limites de notre can-
ton ; au gré des foires et
concours ses fabrications de
crémes de fruits et confitures
ont pu se mesurer a d'autres,
et les récompenses viennent
de tomber : Sigille d'or a
Metz pour la créme de cassis
sans ‘alcool et lauriers d'or
européens 1996 pour la cré-
me de framboise sans alcool
et les confitures de framboise
et cassis. ?

Justes récompenses pour
Isabelle Maire et Sylvain Oli-
vier qui, depuis 1995, volent
de leurs propres ailes et s'in-
vestissent a fond dans leur
entreprise, soucieux de créer
des produits authentiques et
de qualité.

Sylvain, aprés des études
dans le Jura, son brevet de
technicien agricole en poche,
rejoint en 1990 ses parents,
installés a Corboin, produc-
teurs de petits fruits,

Ils se lancent dans la fabri-
cation des crémes sans al-
cool et aprés I'arrivée d'lsa-
belle qui vient grossir
I'équipe, ils élaborent la confi-
ture selon des recettes an-
ciennes.

Sylvain et Isabelle.

En 1993, Isabelle suit une
formation de commercialisa-
tion des produits du tourisme
wvert, ce qui leur permet d'étre
plus performants dans le do-
maine de la vente.

Avec la fabrication des li-
queurs avec alcool, cassis et
framboise, leur carte offre un
choix de produits variés issus
de leur production.

Installés maintenant &

Concoeur, ils ont plaisir  faire
découvrir a leurs clients fi-
deles ou de passage, leurs
fabrications a base de varié-
tés de fruits toujours tradi-
tionnelles, cultivés sur leurs
terres.

Et pour féter leur premier
anniversaire d'installation, un
petit Camille est venu agran-
dir le cercle de famille.

996G e+ 2000, J'our-nal Le Bien Public
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Nuits-Saint-Georges

WEEK-END A LA FERME
« Frui rouge », I'or
de la liqueur artisanale

# llgusary de Mets swec sa » I
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Suite aux Concours General Aér-icole et International de Met=
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FERME FRUIROUGE A CONCEUR-ET-CORBOIN

erroir, tradition
et qualité reconnue

De la récolte,
provenant de
leurs propres
plantations, a la
transformation en
crémes, jus de
fruits, confitures
et liqueurs,
Sylvain et
Isabelle Olivier
suivent de bout
en bout la
transformation
de leurs produits
a la ferme

Fruirouge

de Conceeur.
EDAILLE
d'argent
2002 pour
la créme
de cassis

18 % (Vor au concours 2000),

médaille dargent 2002 pour

la creme de framboise 18 %
(l'or en 1996), médaille d'or
2002 pour la créme de fram-
boise 15 % (Fargent déja en
1998). Ce palmares élogieux
est la confirmation de la
qualité pour Isabelle et Syl-
vain Olivier, exploitants de la
ferme Fruirouge a Conceeur,
hameau de Nuits-Saint-
Georges, entreprise artisa-
nale el familiale, qui vient
d'étre récompensée une
nouvelle fois au concours in-

e -

Confitures, liqueurs et crémes, de fruits cultivés et récoltés sur place

ternational des eaux de vie
de fruits & Meltz, en mars
dernier.

Une histoire de famille

Dans les années 50, la
grand-mére Odette Olivier
tenait une ferme & Conceeur
ol elle pratiquait la polycul-
ture (céréales et cassis) et
I'tlevage laitier. Les années
60 verront son fils Christian
et son épouse Chantal re-
prendre l'exploitation et dé-
velopper la partie culture,
pour se spécialiser, au cours
des années 80, dans la pro-
duction du cassis qui est li-
vrée & lindustrie de trans-

Des confitures fabriquées comme celles de la grand-mére

|

formation. Chantal et Chris-
lian installent, il y a une di-
zaine d'années & Corboin,
des gites ruraux et ouvrent
la «libre cueillette » des
fruits rouges, paralldlement
4 la fabrication de crémes
de fruits sans alcool

Cultiver, récolter
et transformer

Cest en 1992 que Sylvain,
qui venait de terminer ses
études d'agriculture, parti-
cipe & l'exploitation de ses
parents, et s'occupe plus
spécialement des fruits
rouges.

En janvier 1995, il crée
avec lsabelle sa propre en-
treprise sur la place du vil-
lage, |a ou la grand-mére
Odette étail installée, et dé-
veloppe la diversification de
la transformation des petits
fruits (cassis, framboises,
groseilles, cerises, péches),
Aux crémes el jus de fruits
viennent bientdt s'ajouter les
confitures et les liqueurs.

Des nouvelles plantations
voient le jour, afin d'offrir
aux clients la tragabilité des
produits cultivés, récoltés et
transformés sur place.

A ce titre, l'entreprise de
Sylvain et Isabelle Olivier
est actuellement la seule des
hautes-cotes de Nuits a cou-
vrir l'ensemble de la chaine
de production de fa culture &
la vente des produits finis,

Lexploitation s'étend ac-

tuellement aux portes du ha-
meau, sur (rois hectares de
culture qui produisent an-
nuellement environ dix
tonnes de fruits, transfor-
més en 8 000 pots de confi

tures, 6 000 bouteilles de Ii-
queurs et 4 000 bouteilles de
sirops. Sylvain et Isabelle

accueillent leurs clients & la
ferme Fruirouge, et leur ex-
pliquent leur travail, ainsi
qu'aux écoles qui leur ren-
dent visite, défendant ainsi
leur terroir et leur attache-

ment aux racines

Georges DUVERNET

Sylvain et

produits

Isabelle vous feront déguster leurs meilleurs
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VACANCES

Au paradis
des petits
fruits

A quelques encablures
de Nuits-Saint-Georges
se trouve le hameau

de Concceur-et-Corboin
et la ferme Fruirouge,
d'lsabelle et

Sylvain Olivier.

Dédiée aux fruits rouges,
cette ferme artisanale
produit des confitures,
des crémes alcoolisées,
des fruits a I'’eau-de-vie,
des boissons sans alcool,
des vinaigres...

Une halte gourmande
qui mérite le détour.

nces

Au paradis des petits fruits...

Cassis, groseilles, ~destinée rle ceue exploita-
tion famili
fraises, « Mes pmnm ont reprls

FERME FRUIROUGE A CONCEUR-ET

. ils se sont tournés vers les
cerises..., la ferme cereales dans un premier
I

our se specialiser
Fruirouge est o v = il
dédiée aux fruits  sis . expique Sylvain Ol

rouges. Visite des  yier, Au debut des annces
plantations pour  jour.avec

recette des Hautes-COtes,
les groupes ou une créme traditionnellé

simple e —
i « ‘agit ni d'un sirop,
dégustation A1a  n'qune lqueur. Gest un

mélange entre les deux »,
ferme, vous serez ajoute-t-IL. « On prend des

conquis par frults, on les fait macérer
I'accueil d'lsabelle dans le vin, on presse, on
chautffe. Lalcool s'évapore et
et Sylvain Olivier.  on ajoute du sucre. »
«Bolssons sans alcool »
quelques en- Au cassls, 4 la framboise,
cablures de 4 la fraise ou a la groseille,
Nuits-Saint- les utilisations sont mul-

trouve le ha-  alcool » se dégustent servies
meau de Concceur-et-Cor- trés fraiches avec de l'eau
A 1a trme Frroug,sabele o yvan Olvircuten o varites e ramboles I « Rose de Qe v et
boln etla ferme Prdrouge: “oa dulacd looke heure dea 5o Jes liuurs s To'e Liyod George » qul apport de la couleur au confltures et e £va » une grosse rambolse
Depuis 1995, lls veillentala gogne Aligoté ou du Cré- Copban, s pour 0 et e e i
e ————— mant  lapéritf, sur une Hautes-Cotes, cassis et Visite guidée
glace ou du fromage blanc  framboises essentieliement, transformation artisanale.  dégustation, Seul peti bé
en dessert... mals également cerises,  Sur rendez-vous, ls pro- L, Is vous expliquent [his-  mal, celte visite seffectue
‘Aujourdhui, Sylvain Oll-  péches de vigne, groseilleset  posent une visite commen-  torique de la région, celuidu  uniguement en groupe (mi-
Vieretsa femme Isabelle é-  (raises. O fait des confi- ~(ée des plantaiions de cassis  cassis en Bourgogne et de _nimum 15 personnes) et sut
'veloppent la diversification tures, des crémes alcooll- et de framboises (toutes ir- son évolution et vous font réservation. Mais, il est vral

collinaire) et de lateller de  parcours se termine par une

dea petits fruits. « Nous ne riguées au artager leur passion pour ~quentre amis ou en famille,
Vivons que de a transfor-  des bolssons sans alcool, ~grice & une réserve deau les pelis frulls rouges. Le on peut fecllement arriver
tion arti fruit » Pronant la

et nous ne vendons pas de  qualité et e respect des pro-
duits, {ls najoutent ni pec-
tie. ol gelifant. ofscde -
trigue... « Rien qu
1208 80l, s en achate.  naturel » précisentis en
rons pas 4 lextérieur. Tout  choeur. Pour Iété, lls de-
estfalt icl. » Vralent sortir un ratafia de
cassis etun
fruits sur les coteaux des  boise.

i vous étes en peit co-
mité, vous pouvez toujours
passer faire un pet tour du
coté de la ferme Frulrouge.
Vous y serez regu chaleu-
reusement par Sylvain el
Isabelle Olivier qui vous ex-
pliqueront en quelques mots
leur travail et vous feront
déguster leurs produits. Une
Visite qui mérite le détour..

Isabelle DECAUX

Bonnes adresses

~ Balade : Sentier Félix-Tisserand (5
LA T Ie et i
des Halles de Nuits-Sai
ule I parcours Vilcle, amrer -
férents monuments de lu Vile et fiiner
dans s0n vignoble.

vous invitent & déguster pains dépices et
petits biscuits fabriqués artisanalement
selon| danlennes eceties:Rue dUiFYe

380614222

nternet

1Office de Tourisme de Nuits-Saint-
Gearges au 0380620138,

gy
~ Praicheur : Lac de Saule Guillaume &

Tél. - 03.80,62.36.25.
Fax 03.80.62.36.19

uverte ; Cagslsaium, e plus  Premeauy-Prissey Baignade survellée Femail: furougec@va.
grand espace européen consa plage aménagee,ocation de pédalos. Ac nadoo .

sis. Rue des Préres Montgolfier, NIM cés lrmu\r T!! Horaires d'ouverture
Saint-Georges. Tdl.: 03.80.6249.70. St~ Gourmax ol P AL L Boutique est ouverte
Interet it //wwn e Testaurant ql propose des e de 9212 heures et de 14

ot corsane da oL 1T AT A usquau i
31 octobre, au Musée de Nults-Saint-
Georges, 12, rue Camille Rodier. TTél. ;

03.60.62.01.37.

~ Dégustation : Biscuiterie de Vlrw
Dang I CMTGdUAS aElenne mtaon
Vigneron; Annette et Marc Pianchard

berge, res
calés boimEa N
Roman 0.

‘Chambres dhotes amé-
nagées dans une demeure fin XVIII*

le. « La Closerie de Gilly », avenue
Bouchard, Gilly-les-Citeaux. Tél. :
03.80.62.87.74 01 06.60.73.10.41. E-mall ;
as lanaud@wanadoo.fr

& Pour Ia préparation des frambolses & Yeau de vie, on
les

ajoute du
Lol explique: Sylvnno

(Photos BP-LD)

I
est cependant préférable
de téléphoner avant de
venr.

Juillet 2002, J'our-nal Le Bien Public
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Agriculture :
La

Bourgogne
tient salon

Les élus du département
et de la région avaient
fait le déplacement en
nombre hier pour assister
a I'inauguration de
I'Espace Bourgogne au
5alon de I'Agriculture.
Pendant ce temps, le
Concours général agricole
i@ poursuit et la vie dans
es coulisses aussi.

-es élus ont profité de
‘occasion pour faire le
»oint sur la politique
\gricole actuelle et de
leguster quelques
wroduits locaux. Les
liscours ont débuté par
Ine minute de silence 3 Ia
némoire de Bernard
oiseau.

Salon International Jde l’Aér-icuH'ur-e a2 Paris en 2003
Journal Le Bien Public
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o Qevue c'e Pr‘esse

Fruits rouges = Producteurs et transformateurs de petits fruits rouges, Isabelle et Sylvain Olivier s'attachent

depuis trois ans & promouvoir leur métier et leur passion surle salon de I'agriculture. En

espérant que leur exemple attirera de nouvelles vocations.

Isabelle et Sylvain Olivier: “une belle vitrine promotionnelle”

, est en véritable
ambassadeur du cas-
sis et des produc-
teurs de petits fruits

rouges que Sylvain Olivier est
intervenu sur le plateau de
TV'Info, sur le salon de l'agri-
culture.

Pour cet artisan/producteur
issu d'une famille out 'on culti-
ve le cassis depuis plus d'un
siécle, il est essentiel que des
producteurs/transformateurs
continuent de représenter
l'agriculture sur le SIA, afin
d'éviter «une dérive de plus en
plus marquée vers un salon de
l'agroalimentaire.  Clest un
moment  privilégié»  confie
Sylvain Olivier «pour communi-
quer sur notre production et
pour transmeltre une image
positive et dynamique de l'agri-
culture, Notre métier nous pas-
sionne et nous en vivons en fai-
sant le pari de la eréation et de la
communication».

Et en matiére de communica-
tion, Isabelle Olivier sait utiliser
les bons supports «nous com-
muniquons beaucoup et au bout
de trois ans de présence au
salon, nous pouvons mesurer
l'impact "de ce qu'il faut bien
appeler une belle vitrine promo-
tionnelle». Les producteurs/
transformateurs sont peu nom-
breux en Céte dOr a faire cet
effort. En production fruitiere,
Daniel Cachot et son épouse
d'une part, et Isabelle et Sylvain
Olivier, d’autre part «font»

- Salon International de l’Aér-icu

chaque année le Salon de I'agri-
culture. Une occasion de nouer
des contacts et de promouvoir
les nouveaux produits.

A la ferme Fruirouge de
Concoeur, les petits fruits sti-
mulent limagination et le
savoir faire dTsabelle et de
Sylvain. Les créemes de fruits
rouges font figure de valeurs
stres pour attirer la clientéle,
mais de nouveaux produits
comme le ratafia de cassis ou
de framboise, réveillent des
souvenirs oubliés et des saveurs
dantan. Sans oublier la saveur
subtile des framboises a I'eau
de vie et autres fruits rouges, a
consommer pour le seul plaisir
des papilles ou pour relever un
dessert...

La ferme Fruirouge est la seule
dans les Hautes-Cotes de Nuits
& couvrir 'ensemble de la chai-
ne de production de la culture &
la vente de produits finis.
Isabelle et Sylvain Olivier espe-
rent que d'autres vont suivre
leur exemple, car de leur propre
aveu «il y a de la place pour
toutes les initiatives de ce type».
Lessentiel est de se lancer et de
garder le rythme...

ANNE-MARIE KLEIN

Plus de 700 000 visiteurs cette

année, pour les producteurs c'estun |,
espace de communication infini... m

fire 3 Paris en 20

de Boursgosne Cate d'Or
I

FERME FRUIROUGE A CONCOEUR

Encore deux médailles

Déjd récompensée en
1996, 1998, 2000 et 2002,
la ferme FPrultouge de
Conceeur et Corboin, 4 fait

cette fois-ci encore 1o

des honneurs du fury du

‘Loncours international des
alcool et eau-de-vie de
frults de Metz qui a lieu
tous les deux ans, en rece-
vant & nouveau delix mé-
deilles d'or pour ses
et 15% d&m s

i ayant
déja obtenu cette ém‘;:e-
cration en 2002,

Rappelons que 1a ferme
Frulrouge est une entre-
prise familiale, que dirigent
Sylvain et Isabelle Olivier,
qui produisent et fransfor-
ment d'une manidre arti-
sanale, divers fruits rouges
pour ln plupart cultivés sur
Place {cassls, frambolses,

pour Sylvain et Isabelle

Encore deux nouvelles médailles d'or 5 Ta i mr
frambaise % [pr!?.:'cm'.’muuféun
fralses, groseilles, cerises, cial sées
péches de vigne..). Une aﬂﬁimﬁu \dﬁ?le?g
gemiucl.lm d:u:t‘la‘l‘Iqueur 2insl que les délicieuses
aux ctés des autres spé- mrguﬁ_nﬁmu

Limd) 5 avril 2004

LEBIENPUBLIC

Terres
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FRANGE SOIR
Samedi 26 février 2005

bliées. Evidemment

breuvage dans
une drole de
bouteille. Cette
boisson diabo-
lique, congue
par ladistiilerie
auvergnate, est
un vin aroma-
tisé a la prune
d'ente  qu'on

famt trhe Fartol

LE SALON DE UAGRICULTURE est une pépiniere de
nouveaux produits. Les régions de France en
profitent pour présenter parmi leurs classiques
des denrées étonnantes, méconrues ou ou-

sont pas encore commercialisés, leur lance-
ment étant prévien méme temps que Jesalon.
Nous les avons testés pour vous et nous n'en
SOMUTES Pas morts!

truche n'est pasidentifiable mais il est agréable
comme peut'étre une excellente charcuterie.
Une certitude : vue leurs tailles, ces animaux
sont élevés en pleinair, pas en batterie.

certainsdeces produitsne  Earl Sologne autruchies. St Goudon.

B KETCHUP AU CASSIS
. Ce condiment
nariend'amé-

. ricain, il est
LA BOLEE DE SATAN bourguignon!
Un drole de F Aucune res-

semblance
avec son ho-
monyTre, car il tient davan
_taged’uneconfiture vinaigrée
o au cassis, qu'autre chose. Avec
duporcoudu poulet, c'est excellent.

Ferme Fruirouge ; Nuits St Georges.

M LEVINA!GRE DE VIN BLANG
AUX COGUELICOTS SAU-
VAGES

Qevue c'e Pr-esse

vus par Thibault Leclerc

# MOUTARDE
AU CHAMPIGNON

De la moutarde,
ellc a les grains
tres identifiables
sous la langue.
Des champignons
de Paris, un ar
riere-gott trés

Une touche
miel adoucit son
coté piquant. Le
tout s’appelie Cham-
pique et a été congu pour accon
viandes en général. Ce condimer
révolutionner la gastronomie m:
précié par ceux qui n'aiment pe
tardes trop fortes...

i TITIM
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DU SalO'\

—Cote-d'0

LE BIEN PUBLIC | Ketchup au cassis

&P

cteurs de peis fruits sur les Hautes-Cotes de
Nuit, Syivain et Isabele Oluter ont s point
sur leur exploitation un nouveau condiment  base de
cassis selon les vieilles traditions anglaises de pré-
paration de sauces et de Teduction de diterents -
gumes ou it rlevée 4l

urs, Syvain et lsabelc organiseront ur e
s(and diftérents jeux autour du golt, avec notam:

L'AGRICULTURE REGIONALE SOUS LES PROJECTEURS

des aromes
aes s cves o Boriig

La Bourgogne
€tait au centre de
toutes les
attentions hier au
Salon. Outre ses
excellents
résultats dans les
différentes
catégories du
concours général,
aeu lieu
‘inauguration de
'espace dédié au
savoir-faire
agricole de notre

hier au Salon de lagricul-
ture. Chevaux de trait,
utons ont
porté hauts ef fiers les cou-
leurs de leur département,

‘veaux, vaches, mot

si besoin était le savoir-faire
de nos agriculteurs. A tel
point que les vins, premiers
ambassadeurs de la région,
ont été relégués temporai-

rement au second plan,

La Cote-d'Or a I'honneur

1l fallit voir la joie des uns
et des autres, en début
dapres-midi, sur le ring cen-
tral quand ont défilé Reine,
une belle vache de race
brune, star incontestée du

Salon (voir par ailleurs)

sa cour, Le spécimen le plus

Joyeux enfants de la Bourgogne

et

«Pas question dignorer les crises, il faut que la Bourg
(photo Eric

dhier était consacrée & la
Bourgogne. La politique a
pris le pas sur le terrolr

est une terre dexcellence.
Notre présence ici est le
point culminant de plusieurs

inées de travail des éle-

urs »
La région n'a pas €té ou-

3 imposant, Jonquille, un che-  Franois Patriat :
région. val de trait de [Auxols de  seule voix »
plus dune tonne, a paradé
est de- joliment au milieu des mou- la Cote-dOr, dans le hall 1
venu tons lle-de-France des au plus prés des bétes, ne
U n e vaches Simmental et des cachaient pas leur satisfac-
cou- taureauxCharolai insi, pour le président
tume, les élus présents, qui du consell genéral Louis de
les hét sétaient Broissia de
naient du monde animal, andds Vo ae

Cote-d'Or

bliée, puisque la journée

oule  deaux des vins de France.

et Et chaque fois dune région
e

pre-

ad X

anise  Petits fuits rouges

ours

duits A noter que, Jean-Pierre

s Raftarinayant émis lui aussi
le souait de rencontrer un
de:

de sa visite jeudi pro:
chain, cest Isabelle Olivier

S,

cours des vins
1édailles

dent du wml"m Vicole e

pmdncln(e de petits fruits

fute. . Fréderic Masily pésident de FAVCO, en comy
091 Gont fen-Ple Builemot.
£ dent dela maison e Be randchin
-
jonal  que lors des rencontres in-
fou- temationales, fai pris ha-
Ver-  bitude doffrir comme ca

Premier ministr
Tea ing miont s et es
seuls
appreciés par ot G
rac. Ce dernier a été im
pressionné par l charalais
comme en témoigne sa si-
gnature portée sur le livre
dor du Herd-Book: « Avec
. mon admire-
fion et ma bien cordiale ami-
tié ». Le Président de la Ré-

Pour- no+r-e nouve«u‘/’é :

ALON DE L'AGRICULTURE

gnie de plusieurs viticulteurs de Cote-d0r,

‘Savigny-lés-Beaune et prési-

publique_est resté cing
bonnes minutes au village
charolais od il a été accueilli

a indiqué au Président le
poids de la race charolaise
en France avant de lui mon-
r», une génisse
qui préfigure Favenir de la
race. Le Président sest mon-
admiratif et latteur a son
égard. La vitrine de Tagri-
culture expose une certaine
réalté pavsanne.

L depusaton 3 Iaveugle demande_concentr:

fewx. Plusieurs heures
Somen abouts fout en conservant 12 bonne humeu

moins subventionnée par
[Europe et qui ne sert plus
seulement & nourrr les po-
pulations, entend prouver
quelle peut également four-
nir des biocarburants pour
remplacer les énergies fos-
siles. Léthanol et e dister
sont produits & partir de'
v 3 wuere e bé. de
‘mals et de colza

36 sociétés chinoises ment de

uelques mois du la
référendum sur la Constitu-
tion Européenne, un air
de campagne électorale

pellé e président du conseil

débats et déchanges

comme ce fut le ¢

agricult
dique Ving Dai, dél

régional sur les problémes
mise aux normes euro-
péennes rencontrés par le

monde agrcole. «Pas ques-
tion dignorer les crises, il

12

[nternational de I'Aér-icuH'ur-e 2005

Vivre aujourd’hui

RENDEZ-VOUS La plus grande ferme de France s'installe aujourdhui et jusqu'au 6 mars  Paris

quue mquer au Salon

dune seule voix. Elle a un
passé, il faut quelle se
nstruise un avenir »,a ré-
pondu Francois Patriat.
Une fois les discours de
circonstance terminés, il
était temps de déambuler
dans les allées pour humer
les parfums alléchants des
étals de charcuterie, godter
aux vins de tout le pays, et

Ti-ponch, couleurs cha-
{oyanies masiaues enat-

" et ausst ca le Salon de
arle du e ragri

Aesandra Michot

vitrine pour montrer quien
'métropole comme de lautre
cOté du globe, il est une ri-
chesse dont la France se doit
detre orguelleuse, Cest son
rc Schaller, prési-

dent de la Chambre régio-
nale dagriculture, a inter-

nux coquecots
" P ey Mty

pet

o
G'S1A”Sur e stand Formo Wi o poiat iy 8 queiques
lnstald dans Tos. - oo, o vnagr do vn banc

Eric

pour la Cote-d'0

L doi sa coloration et ses

e, o i o0 e ks
GBS borectd manger dun _ parmentier aux cotés de

TEBe b ares Emln

KETCHUP AU CASSIS
Il'y a du vinaigre au cassis, de la
moutarde au cassis... puis
Isabelle et Sylvain OLIVIER, de
la Ferme Fruitrouge & Conceeur-
Nuits-St-Georges qui ont préparé
un «Ketchup au cassis».

La présentation en a lieu au
Salon de I'Agriculture qui se
déroule a Paris du 26 février au 6
mars... et sera dégusté quelques
jours plus tard au Salon «Mer et
Vigne» & I'Espace Champerret a
Paris (18-21 mars).

UN DES MEILLEURS RESTAURANTS
D’ARGENTINE : «LA BOURGOGNE»

Nous relatons en page 2 comment la
revue Travesias, diffusée du Mexique & la
Patagonie, consacre onze pages a la
Bourgogne des bonnes tables. Un autre
coup de projecteurs sur I’Amérique Latine
se justifie avec la lecture des guides et la
visite & «La Bourgogne» car tel est le
nom des restaurants créés en Uruguay, a
Punta del Este il y a 25 ans et en
Argentine & Buenos-Aire, il y a 12 ans,
par Jean-Paul BONDOUX.

Né dans la Niévre a Luzy en 1948, Jean-
Paul BONDOUX a appris 4 Gueugnon
les métiers de la charcuterie, puis il a

le /<e+cL\uP de cassis.

Lors d'un voyage d'études avec une
assemblée et de nombreux contacts,
I'Union des Métiers de I'Industrie
Hételiere de notre région que préside
M. Guy OBOZIL a visité «La Bourgogne»
a Buenos-Aires. Assistante de M. Bondoux
depuis 25 ans, Mme Maria Eugenio
CASTRO avec Carolina ARNE et le Chef
Laurent LAINE, ont accueilli M. OBOZIL
ainsi que M. Dominik FRACHOT,
Président des «Restaurateurs de
France» en Bourgogne et M. Jean-Pierre
VAURY, Président de I'UMIH Yonne
et des «Logis de France» : un accueil
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BANQUE POPULAIRE BOURGOGNE FRANCHE-COMTE

La Banque populaire
Bourgogne Franche-Comté,
a organisé, au Chéateau de
Gilly, en Cote-d'Or, une ren-
contre avec ses clients, ses
partenaires et des profes-
sionnels du monde de 1'agri-
culture, afin de remettre les
Prix de la Dynamique Agri-
cole 2005. « Ces prix récom-
pensent des clients agricul-
teurs et  viticulteurs,
performants dans un do-
maine spécifique de leur ac-
tivité », précise Yves Colin,
directeur des Clienteles Pro-
fessionnelles. C'est la pre-
miére année que ces dis-
tinctions, qui existent depuis
12 ans, ont été rendues au
niveau régional.

70 jeunes accompagnés

Bernard Jeannin, directeur
général a rappelé l'engage-

ment de la Banque Popu-:

laire Bourgogne Franche-
| Comté dans le domaine de
I'Agriculture. « La Banque
Populaire, premiere banque
des entreprises, et banque
de référence de l'agriculture,
compte parmi ses clients
plus de 4 000 agriculteurs et
viticulteurs sur ces deux ré-
gions », explique-t-il avant
dajouter : « Lan dernier, plus
de 500 exploitants nous ont
rejoints et 70 jeunes agri-
culteurs ont été accompa-
| gnés dans leur installation.
En tout, 2 000 projets d'ac-

compagnements et de fi-
nancements ont été distri-
bués aux agriculteurs pour
plus de 51 millions d'euros ».

Concernant les Prix de la
Dynamique Agricole, trente
candidats ont déposé un
dossier en 2004. Six prix ont
ainsi été décernés, accom-
pagnées d'un cheque de
1000 euros.

Ketchup au cassis

Le Prix « Diversification »
a été décerné a Lionel Mal-
froy, de Sainte-Colombe
dans le Haut-Doubs. 11 pos-
sede une exploitation de 117
hectares produisant du lait
et de la viande. Bernard
Billaud, a la téte 20 hectares
de vigne a Chablis dans
'Yonne, a recu le prix « Va-
lorisation ». La catégorie
« Installation », a récom-
pensé Jean-Philippe Dela-
croix, de Lievremont, dans le
Haut-Doubs, pour son ex-
ploitation laitiére qui produit
sur 71 hectares, 170 000
litres de lait transformés en
Comté, Morbier et Mont-
d'Or. Christophe Bernigaud,
éleveur charolais & Decize,
dans la Niévre, a décroché le
prix « Savoir-faire tech-
nique ». Le « coup de cceur »
du jury a été décerné a Xa-
vier Reverchon, de Poligny,
producteur récoltant de vins
du Jura et le prix « spécial du
jury » a des Cote-d'Oriens,

Les lauréats des Prix de la Dynamique agricole 2005

Des agriculteurs récompensés

Bernard Jeannin, directeur
général de la Banque
populaire Bourgogne
Franche-Comté

Isabelle et Sylvain Olivier, &
la téte de la ferme « Frui-
rouge », spécialisée dans la
transformation de fruits.
Une de leur spécialité ? Le
ketchup au cassis !

La manifestation a été l'oc-
casion également de célé-
brer, Pascal et Laurence
Lhuillier, lauréats, depuis
janvier, au niveau national,
habitant Athies et dont l'ac-
tivité principale est la pro-
duction de céréales et de
colza sur 235 hectares.
« Compte tenu de la qualité
des dossiers et du succés
rencontré, cette premiére au
niveau régional, n'est sire-
ment pas la derniére », a
conclu Yves Colin.

Cyrill BIGNAULT

(photos BP-LD)
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1995-2005, Fruirouge
féte ses dix ans

Dans le cadre de la ma-
nifestation annuelle « Bien-
venue & la Ferme », Frui-
rouge, a Conceeur, ouvrira
ses portes ce week-end des
16 et 17 avril, toute la jour-
née. A cette occasion les
visiteurs pourront décou-
vrir l'atelier de transfor-
mation des confitures a1:ti~
sanales, sirops de fruits
liqueurs de fruits rouges

(cassis, framboises..),
mais également les dégus- :
ter. 3
de Conceeur ouvre ses portes ce wee
Cette année prend en La Ferme Fruirouge x
outre une saveur particu- end, dans le cadre de « Bienvenue a la m(pholos : o

liere, puisque Fruirouge
féte ses dix années d'exis-
tence. A cette occasion les

derniers nés de la maison cassis) seront également
(moutarde et Ketchup au présentés et dégustés.

ITS-SAINT-GEORGES

La ferme « Fruirouge »
a houveau recompensee

Isabelle et Sylvain Oli-
vier ont le sourire. En effet
la ferme « Fruirouge », &
Conceeur, dont ils sont les
(heureux) propriétaires,
vient une nouvelle [fois

Samedi 10 décembre 2005
—_— e

au niveau national. C'est
ainsi qu'ils sont conviés A
se rendre a Paris le 15 dé-
cembre prochain, afin de
recevoir, des mains de

d'étre distinguée.

On se souvient que cette
véritable institution artisa-
nale de transformation de
petits fruits, a été une pre-
miere fols récompensée
cette année par le « Tro-
phée du tourisme », caté-
gorie Accueil, qui leur a été
remis le 6 octobre dernier
4 La Charité-sur-Lojre,
Suite a cette distinction,
leur dossier a été sélec-
tionné, avec deux autres,
pour étre présenté & la
« Maison de France »,
haute autorité du tourisme

Léon Bertrand, ministre
délégué au Tourisme le
prix des « Etoiles de I'ac-
cueil »,

Cette nouvelle récom-
pense constitue la juste re-
connaissance non seule-
ment des produits
(confitures, liqueurs, si-
rops, et autres spéciali-
tés...) fabriqués sur place
au  petit  village de
Concoeur, mals de I'accueil
et de la convivialité que
cette maison réserve tant
aux touristes et clients de
passage. qu'd leur fidéle
clientéle,

« Fruirouges » vient de décrocher les « Etod!es de
(photo G. Duvernet)
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Jeune couple
dynamique,
Isabelle et
Sylvain Olivier
transforment leur
production de
fruits rouges en
crémes,
confitures, mais
aussi produits
plus originaux
comme la
moutarde ou le
ketchup, sans
oublier de faire
partager leur
passion a leurs
clients.

mére de

C':

vier lui laisse la ferme dela
famille. 11 sera la quatriéme
génération des « Olivier »,
agriculteurs & Concoeur dans
les Hautes-Cétes, Il s'installe
‘comme Jeune agriculteur (JA)
le 1 janvier 1995 associé &
1sabelle, sa compagne, en So-
ciété civile dexploltanun agn~
cole (SCEA). La ferm

‘rouge est née (1). Sur les unq

esten 1993
que la
grand-

Jeune couple

dynamique, lsabelle et

Sylvain Olivier

transforment leur
production de fruits
rouges en crémes,
confitures, mais aussi

(=3

INSTALLEE DANS | ES HAUTES-COTES

Ferme Fruirouge : 10 ans de passion

* Lexploitation transforme environ 15 tonnes de fruits, pro-

duit 10 000 pots de confitures, 3 000 boissons sans alcool,

10 000 crémes de fruits...

‘Tectares de lexploitation, cas-
sis, groseilles, cerises, fraises,
framboises, ainsi que péches
de vigne, sont cultivés pour

Accueil

De la cueillette au produit
ﬁnal les différentes étapes de
ion sont réali-

Pas question daller acheter
des fruits ailleurs.

« Nous avons une belle ré-
colte cette année, en quantité
et en qualité et trés saine.
Seules les cerises viennent &
mangquer. Nous avons eu
beaucoup de pluie et elles
nont pas été pollinisées. »,
précise Isabelle.

Confitures, crémes de fruit,
Vvinaigre, ratafia, moutarde...
tous les ans, le jeune couple
Propose un nouveau produit.

« Cette année, pour nos 10
ans, nous avons lancé notre
Ketchup au cassis lors du Sa-
lon de l'agriculture a Paris »,
explique Isabelle, alors quune

sées entiérement a la main.
Entre 3 et 7 mois sont néces-
saires pour faire une bouteille
de créme. « Il faut laisser le
temps au temps », souligne
Sylvain.

Conseils et astuces sont di-
‘vulgués a la clientéle. Car ce
qui prime chez Isabelle et Syl-
vain Olivier, c'est l'accueil.
«Les clients ne viennent pas
seulement chercher un pot
de confiture, mais partager
un moment de vie, acheter
un petit bout de nous. On leur
'vend du bonheur ».

‘Gréce  leur présence dans
les salons (ils en font huit
dans lannee] mais aussi

T'émission de la Carte aux tré-
sors en 2003), les clients vien-
nent de loin, de la région
Lyonnaise, de la région pari-
sienne, mais aussi de Suisse,
pour découvrir ce coin de pa-
radis dans les Hautes-Cdtes
entre Dijon et Beaune.

« Avec notre région
sur le dos »

«Dans un salon, nous ne
faisons pas que vendre nos
produits, nous nous dépla-
cons avec notre région sur le
souligne lsabelle.
«Nous présentons ce qui
existe autour de nous (res-
taurants, visites...) car nous
connaissons bien l'offre tou-

La ferme Fruirouge exploite
deux hectares de cassis Nmr
oyal

denoyaud
rise plane dans la piéce.

d‘aﬂque (ils ont pnmclpé a

de
Naples

ristique. Nous sommes ca-
les de nous « adapter » au

client en fonction de ses

godts, de ses attentes... »

Si on se retourne sur ces
dix ans, prix et récompenses
(2) sont venus garnir leur pa-
nier, deux petits garcons (Ca-
‘mille et Lucas) ont agrandi la
famille et en 2002 et 2003,
Monique, La maman dlsa-
belle et Antoine son frére ont
rejoint l'activité.

Pour les fétes, des coffrets.
cadeaux seront proposés et
sl fait trés mauvais, la cré-
plétesemdesome «uneré-

mpense pour ceux qui ant
bravé le mauvais temps pou
venir nous voir », aymne o
belle.

Qui dit nouvelle année, dit
nouveau produit, Le couple
réfléchit a la nouveauté 2006
qui sera, comme d'habitude
testée entre Noél et le Jour de
l'an par tout le village et la
famille. Mais, vous n'en sau-
rez pas plus. Cest une sur-
prise...

Cyrill BIGNAULT

e Fruir -

SJOVDU\IL ZﬂaguﬂEN“m_(sﬂ:‘:;_
0380.62.36.25, Internet:

Email: fruit

fruirouge fruirou-
anad . Accuell de 9 3 12

‘mercredi mafin jours de fermeture.

) Leus crnes de casss f de
{ramboiss ont déroché e nom-
reuK i s demires années, B

S Isabellet Sytan Olvie

'r1 s la ctégore (geste
acctell, le prix
dynamlq\m Bﬂmled&\uéamue

pu ketchup
au cassis !

Au milieu des plus célébres vignes bourguignonnes, Isabelle
et Sylvain Olivier réinventent une étonnante recette du XVIII* siecle.

Ll oser. La, on plan fautes-

sabelle et Syivain Olvier viennen de lan-
cerle ketchup au cassis. Entre provocation
ool St g S
Oliver, ¢juste une dynamique de p
motior, On et os dxans G notreins-
tallation avec un dixiéme produt. Cela
st ausire ans quion ait o etchup
sos ecizsn
Ls démarche a donc rapidement fat son
chermin. lsabel
trouve a recette dans u
ne sauce piquante angleise du XVl
sace.llyauateus recettes: e
Chutney, plus sucré, a base de figues par
Exenp\n Gt ketchup plutt 3 base de
s acides. On 'a smplement réadap-
tée. On e peut plus manger les épices
Comme 1y dei siclesa, La mise au
point ne demanda que quelques mois.
Autant e dire tout de suite -5 ¢ produit
o g  dagpelr ket B

ude. Enle faisant, on

e mifer
Aujourdhui,
petee olus 2 omato kekchup». Son
B s pounmit: s Desormas, o kochup
1 Guasiment deveru s propte dune
marque et le synanyme de malboufte».
Apbtres dune sgnecdtiure raisomnée, coux
qui e décrivent comme des ransforma-

miliew des conftures,

de cuil
s origines,

En deux coups

quasiment

prs des s aui Font rotemmen Commercilsant s confre ot
& Poligny ou Marirolle, Sylvain

Oiver,tutie e

Isabelle et Olivier fétent cette année leurs dix ans d'activité

Le ketchup en question
lsabelle Olivier revient sur le « petit ‘momie », C'est-a-dire presque | tmrnée
»: « Ketchup : condiment en vinaigre | Composéede
d'arlgimmlllm, sauce épaissed mﬁw{gpmm d‘anchois, d'échalotes
base de tomates i cette derni ntien

pas te | D'ailleurs une autre
recette dElizabeth Court
Favourites, le « Ketch cjws'du Prince

un livre de recette « Cuisiner mi
lu conserves » (édition Time llm).
extrait d'un ouvrage nnmxym
M siécle e attribue

ang]
 se faisait avec
dgln«bﬂ(eﬁomvlememmmeum

Isabell et Sylvain Ofiver (NuitsSaint Georges): ¢ Ajourdhul o ketchup est
deven (s propristé dune mardus et ls synonyme de malbou

fa forme vt plutss bien. 230.000 €4/t

Galsaion). de fromager.
.3 développé une
production astucieuse

affineur

S pot
ler & pot,  Product

ou tos e I petite boutique de 1

s chofs

ketchup, sans oublier
de faire partager leur
passion 2 leurs clients.

I'histoire du cassis

avec
avec une implantation due. méthodes ancesales. A velle e e etchup aucassparumera

oines cisterciens £
venus de I'Est, le choix

farmilial du cassis plutat que de a vigne.
«Aujourchui, cela peit paraitre un mai-

bt orcre (a qumlte) ot
une méthode (o mairse complete du
produit, « Entre le moment o 'on plan-
BT gaineat el 5 1o cisntplonge s

-~ cuiller dans le pot de confiture, on sait

parents de nos parents, qui explataient  exactement ce qui sest

12 vgne, ont crevé e faim.» défi clst d'en vivra,

DU Salon lnternational de I'Aér-icul'/'ur-e 2006

Philiope MARCACCI

passé. Lo grand
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'En direct du Salon

Agriculture et alimentaire :
5000 emplois pruposés

Le site Internet www.emploi.agriculture. gouv fraété

1 par[ le ministre

de lAsriculture, dans le cadre du Salon. Ce site gratuit

propose pres de 5 000 offres demploi dans les sec-
teurs de ['agriculture et de ['agroalimentaire.

Une médaille d'or pour la fromagerie Delin

Pour sa premiére participation au Goncours gériéral
agricole des produits, 115¢ dunom, la fromagerie Hess
de Beaune décroche une médaille d'argent dans la ca-
tégorie autres fromages a péte molle avec son Délice de
Pommard au son de moutarde.

Dans la méme catégorie, la fromagerie Delin, de
Gilly-lés-Citeaux, remporte la méme disﬂnmon avec son
Régal de Bourgogne aux raisins.

Dans la catégorie fromages a pate molle et & crotte
lavée (nomenclature : Epoisses AOC), IEpoisses Perrié:
Berthaut (900 grammes) de la fromagerie Berthaut,
dEpoisses, remporte la médaille d'argent, tandis que
1Epoisses 250 g, gagne la médaille de bronze. Enfin, dans
le concours Export, le Régal de Bourgogne aux raisins
dela Delln u la dor.

Du beurre de... msis !

Toujours & la |
pointe pour nous |
étonner, Isabelle et
Sylvain Olivier, de la

- Ferme Fruirouge de
- Conceeur dans les
Hautes-Cotes, ont
profité du Salon 2006 |,
pour présenter leur
nouveau produit:un [
«beurre de cassis ». |y
 Qulest-ce quun
beurre de fruit? « La
confiture, comme la
gelée, est faite a par-
tir de pulpe de fruits
cuite avec du sucre », explique Isabelle. « Comme leur
nom le suggere, les pétes de fruits ont une consistance
beaucoup plus ferme ; elles sont d'ailleurs générale-
ment coupées et proposées en portions, Quant aux
beurres de fruits, leur composition fait appel & moins
de sucre, d'ott une plus grande douceur ».
nous que |'an dernier, leomxpleavaltwnnuunﬁancsuc—
| cés avecleur ketchup au cassis, celui-ci sajoutant @ une
| gamme riche de confitures, ratafias, pates de fruits et
~ vinaigres. Nous reparlerons trés pruchamement dupe-
| tit « dernier » dans nos colonnes.

(Photo Etic Chazerans)

LE BIEN PL

dinr
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UNE PROPOSITION DE LOI DOIT ETRE PRESENTEE PAR LA MAJORITE

CPE : Les députés
UMP embauchés

[ Page 13 ]

Les petits

fruits
de

la passion

A Conceeur, Isabelle
et Sylvain Olivier
produisent et
transforment toutes
sortes de petits fruits.
Aprés avoir commencé
par les boissons, les
confitures et les
crémes de fruits, les
deux agriculteurs de la
ferme Fruirouge ont
laissé libre cours a leur
. imagination. Cette
année, leur choix s'est
porté sur le beurre de
cassis qu’ils viennent
de présenter au Salon
international de
I’agriculture a Paris.

—=

DU TOURISME BOURGUIGNON {
NP 631 Hebdomadaie. Le numéro: 3ewros QUINZIEME ANNEE 23 férier 2006

Avec le Salon de I'Agriculture 2005,
Isabelle et Sylvain OLIVIER, de Ia
Ferme Fruirouge & Conceeur, sur les
hauts de Nuits-St-Georges, avaient
obtenu un beau succés avec leur
ketchup au cassis. Celui-ci s'ajoutait a
une gamme riche de confitures, ratafias,
pates de fruits, vinaigres.

Pour 2006, la nouveauté est un beurre
de cassis. Isabelle et Sylvain ont fait de
multiles recherches et, pour réaliser ce
beurre de cassis, ils ont fait réduire la
pulpe 4 feu vif aprés avoir poché les
fruits et passé au tamis trés fin. Le
cassis donne un beurre de fruits godteux

NUITS-ST-GEORGES

Nuits-St-Georges est déja &
Iaffiche, avec Premeaux-Prissey,
pour la prochaine St-Vincent
Tournante les 27 et 28 janvier
2007 : les préparatifs vont bon
train, mais I'agenda de 2006 se
révele copieux.

Avec les arts, citons du 11 au 26
mars, au Caveau du Baillage,
I'exposition des sculptures
d'Arlette Renaudin et, du 14 mai
au 4 juin, celle du peintre Michel
Faget (chaque fois samedi et
dimanche de 14h a 18h30).

ISABELLE ET SYLVAIN OLIVIER
CREENT UN «BEURRE DE CASSIS»

avec une saveur douce et tonique.
La Ferme Fruirouge cultive framboises,
fraises, groseilles, cerises, péches de
vigne et cassis pour les transformer,
Isabelle et Sylvain ont commencé avec
des boissons et confitures avant de
satisfaire gourmandise et curiosité en
créant de multiples produits... et avec le
beurre de cassis, ils ont aussi essayé
plusieurs recettes.

Avec leur passion, ils vous parleront de
la fondue aux fruits ou encore des
chocolats trempés dans ce beurre...
en buvant un bon pelit café. Cest a la
fois bon... et bon pour la santé

Le samedi 25 mars. ce sera le

g ACTUALITE, s

!
-d'Or
A CONC(EUR DANS LES HAUTES COTES DE NUITS . -

Des Cote-d'Oriens it
inventent le beurre de cassns

13 4 la (erme Frultouge  dopréparaton e sauces,on  aris s

Producteurs et ‘sartes depeits frulfs  falsa des ketchups:

S M R B

Denienéde e amme: e b decses
poos B0 Crazerans)

JDu Sealon International de | Aér-ucul-/'ur-e 2007
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NOUVEAU PRODUIT

Une vodka céte-d'orienne

Tradition respectée pour
Isabelle et Sylvain Olivier,
producteurs et transforma-
teurs de fruits rouges a
Conceeur sur la commune
de Nuits-Saint-Georges. Le
jeune couple, présent porte
de Versailles depuis 2001,
lance un produit chaque an-
née dans le cadre du Salon.
La nouveauté de l'édition
2007 ? Une vodka au cassis
baptisée Vod'K6.

« Nous avions envie de
proposer un produit un peu
décalé par rapport a ce que
l'on fait habituellement »,
explique lIsabelle Olivier.
« Comme nous avons récu-
péré un champ de cassis a

® Sylvain Albert \
Sylvain wétait:
co ”t,é

® Cassis
Un petit

gran .
de folte

@ Cigares 71
Quid des soiré R
clubs e 2008 7 }

bourgeon, nous avons ima-
giné produire une vodka
aprés en avoir discuté avec
des amis qui distille une
vodka fermiére a base de
blé. »

Cette boisson (a consom-
mer avec modération) se
boit traditionnellement gla-
cée pour accompagner pois-
sons fumés ou caviar.

Elle s'allie également de
facon discréte aux jus de
fruits auxquels elle apporte
la force de I'alcool sans le
golt.

Ferme Fruirouge, Conceceur,
21700 Nuits-Saint-Georges,
tél. 03.80.62.36.25.

Isabelle et Sylvain Olivier, producteurs et transformateurs
de fruits rouges & Conceeur, ont lancé une vodka au cassis

(photo N, R.)

le Bren fublic : ke Smansdat

® Glaces

s

Depuls 1995, Isabele ¢l aln Olivier produisent el transforment des (ruits o

une lerme de 4.5 ot le nom évoque lear passion

‘cilanes, Ona 1ons enel

nilitures, hoissons

ISABELLE ET SYINAIN OLIVIER : TRANSFORMATEURS DE PASSION

<. Mais on peut din

Jmalucite oL Evitons de pulvériser
Hitre et nous fabrfquons au e e & mesue, poun

on ki lis,
wssible parce gque nous
1 pMiee [
e Nois. « Des passionnés qui prodi
aleool; vina

o Awils-saint-Geo

e el gt

s

1 haal de Lrois mels o

iiiner plusic
Dions s
s producteurs

g Tencances n°19 - Juiillet 2007
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Zoom sur...

puisque la Eourgam compte parmi les
grosses rémanq productrices, mais aussi
framboises, fraises, groseilles, cerises et

place, lintégralité de la production. « Pour

Cassis, tant d'arémes pour si petite baie

En passant & Concoeur, hameau de nous, cest une garantie de disposer
2 boissons sai
lzhr:t:é :f:inde hmne ppuven;e pasrater  dune bonne qualité de nos matiéres pre-  sis, de framrxl)%gem:!e (i:-sn:;é Teﬁpggeca:;
e magain el e developpé e Mieres », indique Sylven. Pour étalr le  vigne), des vinaigres e cassis ot ram.
plome“ituﬁon fam(mllfél lopy ex- fravail, les fruits sont stockés en surgélation  boige et méme des ratafias de cassis ou d
p ) €en accentuant savoca- 4 1 récolte puis traités par petites quanti-  framboi i
fion « fruits rouges ». Cassls évidemment  tés ensuite, o :

Comment réussit-on & vendre la pro-
duction de plus de 5 ha 7 En multipliant les
produits, Fruirouge

geons de cassis), des confitures, des

On aura compris que le cassis est le fruit
le plus représenté. La petite baie noire ex-
hale ici, meéme fraiche, un concentré daro-

mardi toute |a journée :
8062365 ji €t mercredi matin. Tél.:

©Balades d'été. irdh

Sylvain Olivier dans le ma
Propose 12 produits au cassis.

gasin de |

A fabrique ainsiune mou-  mes étol
e e e TR LIRS et ‘
u le ne ol
m;) ne cultiver que des fruits voués ala  forcément de tomate ll;,pdu mprednedc:;r -
o ::ation. doncaucun fruit de bouche.  sig (qui pourrait sapparenter & une confi- —————— "f Pﬁ@
autre singularité est de ransformer, sur  ture sans sucre), une vod’K6 (aux bour- agesn overtde9h A 2t e 14419 h gt - r :

a ferme Fruirouge

VACANCES

MON ETE AVEC... Chaquejour, un Gote-d Orien nous parke de sonactivité estivale.

Priscillia, un été au godt fruité

Jounéepar s medkurs cupeurs.

Ensule ivareenfonction el ge.

La quinziéme édition du
concours international des
eaux-de-vie et liqueurs de
fruits a eu lieu le 18 mars
dernier, a Metz. Isabelle et
Sylvain Olivier, de la ferme
Fruirouge, 2 Concoeur, font
partie des lauréats.

our leur septigme
participation au con-
cours international

des caux-de-vie et liqueurs
de fruits @ Metz, Isabelle et
Sylvain Olivier de la ferme
Fruirouge 3 Concoeur ont
remporté un Sigille de
bronze pour leur creme de
cassis 18 %, marquant ainsi
leur production artisanale
du sceau de la qualité et de
Pexcellence.

« Cette année, n’ayant pas
eu une grosse récolte de
framboise et de péches devi-
gne, nous n'avons présenté
que le cassis et c’est un vé-
ritable succes », explique
Sylvain. Mais la vraie ré-
compense est la distinction
du produit qui est alors pla-

cé sur une échelle de valeur
notant I'aspect, I'arome et
le godt. Le palmares étant
ensuite largement diffusé,
cela permet aux acheteurs
potentiels de s'assurer de la
qualité du produit », pour-
suit-il.

Pour réussir cette liqueur,
le couple utilise des cassis de

issus de leurs cultures. La
liqueur 18 % possede le gofit
puissant d'un terroir voué,
par tradition, a la culture des

petits fruits. Elle est le bon
équilibre entre le fruit et le
taux d’alcool et se déguste
de préférence nature ou en
digestif.

Vipbre aux famboises i
Pourles frambojses et es

Les récoles de a3 ferme Fruirouge
Sontdécevantes cete année. s faui 31a

e 5 g =

iy aunc bonne.

offcie. Ce qui empéche

biuele, 200Kke aueu 1.5 omme.

enire nows - conr

mbiance
e s

la variété Noir de

LE BIEN PUBLIC
Samedi 12
juin 2010

NFO

NUITS-SAINT-GEORGES

Un parcours qui porte ses fruits

Créée par le décret du 21
septembre 1989, la médaille
du tourisme est destinée a ré-
compenser les personnes qui,
parleur contribution bénévo-
le ou leur valeur profession-
nelle, ainsi que par la durée et
la qualité des services rendus,
ont efficacement contribué
au développement du touris-
me, en France ou a I'étranger.

Deux promotions annuel-
les attribuent la médaille du
tourisme. Celle-ci comprend
trois échelons : bronze, ar-
gentetor.

Pour obtenir la médaille de
bronze, il faut étre agé de
trente ans au moins, jouir de
ses droits civils et justifier
d'un minimum de douze ans
de services rendus a la cause
du tourisme. C'est ainsi
qu'Isabelle Olivier s'est vue
remettre la médaille de bron-
ze du tourisme par Jean-Pier-
re Rebourgeon, président de
Cote-d'Or Tourisme.

En toute simplicité et en

Une robe fruitée pour recevoir
tte distinction. Photo R. Bejot

partenaires et acteurs du tou-
risme local, Jean-Pierre Re-

journaliste dans les an:
quatre-vingt-dix, elle a ren-
contré son futur mari Sylvain
pendant les vendanges. Ce
dernier, producteur et trans-
formateur de petits fruits rou-
ges a Conceeur lui a proposé

ble, et des le début de leur ac-
tivité, ils ont développé l'ac-
cueilalafermeen
aménageant une boutique
pour y vendre leurs produits
et faire découvrir au public
leurs champs et leur atelier de
transformation. »

«Ils se sont également ins-
crits dans une démarche d'ac-
cueil Tourisme et Handicap.
Aujourd'hui, entre 1500 et
3000 personnes sont ac-
cueillies chaque année a la
ferme ; et de nombreuses
écoles de la région vont dé-
couvrir la ferme Fruirouge.
Membres du réseau national
« Bienvenue 2 la Ferme », le
couple organise et participe a
de nombreuses manifesta-
tions : vente des vins des

Hospices de Nuits, féte du
Vin bourru, salon Pari fer
mier... Une vraie palette dac
tivité qui valorise le tourisme

de la Cote-d'Or et dela ré
gion », conclut le président.

présence de nombreux amis, de travailler avec lui. INFO www.fruirouge.fr.

e ——
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France3 Clest nieux le natin

6.00 EURONEWS o

18.25 QUESTIONS POUR
7,00 DECROCHEZ ¥t UN CHAMPION 5001111
VOS VACANCES w0 Jeu anime par Julien | epers
Jeu animé par Stéphane Basset | 18,50 LE 19-20 64900

el Faustine Bollaert
8.00 Iﬂl 2110045

@ Tom et Sheenah ; Les Jules ;
c“vl:,\‘luul Princesse
Shéhérazade ; Allx ; Tom-
Tom et

par Christophe Poulain

10.45 REMINGTON STEELE
%Il américaine

19.55 10 LE FABULEUX
DESTIN DE..

La Cote-d'Or - Poulliyan-Auons et Saint-Jean-de-Losne :
les es cépages 77

20,30 TOUT LE SPORT  uas1
Lactualité sportive, en direct
20.40 LE JOURNAL
DES JOURNAUX 771500
Les informations régionales

Jusqu'au cou oy Hisabeth, 51 ur o pr do velo urbain,
avec Plerce Brosnan llMJammem,nnwammmndtm/n?awgcym o Ote-dOr, entre Bec Dif
Bi Perret, le fils ghte et Tes actwltés phares sont agncuture, ' élevage e, ben s, vitulure, réées au Moyen Age par les moines cisterciens,

maladroit d'un importateur de
caviar, tente de faire des affaires

Cnigme 1« La creme de Sylvaln
n'uttelnt pas fe degré . Les candi-
daty plvl!nl aux environs de Marey-

Inwey, e d'un producteur
dr uull, e seul & elubour de la erb-

Confessez-vous i
nfer des biteliers ». l)lrlcllon
Saint-Jean-de-Losne, 'un des plus
ands. um Mluvluux de France, oo
I lelldow nt trouver le
ministre du culte des mariniers, &
hord du Saint-

Enbml.! Jnn-mml e bon aell

. Soucleux damé-
lonr Il ?lull dex cépages, los
culteurs font appel b I science.

Invite: - Philippe Alexandre, journaliste et chroniqueur

doux « aventur

Lon
+ wenvolent par-dessus les coteaux
dunord de Beaune, pour localiser un microblologiste
qui e consacre A I santé des vignes,

L Rose des vents: « I’Abbaye de La Bussiere . Les
nombreux édifices relfgleux témolgnent de la uubrlélé
e Part architectural des cisterciens, Les moines initie-
rent le style gothique bourguignon, en inventant la vod-
fe wur erofsée d'ogives, Actuellement, dans la vallée de

Programmes
du16 au
22 aofit 2003

1"Ouche, |m| mcm-u!érﬂ sur cle
rllllurlllun lisabeth of

sur chacun des troly m.mle
- Paur gagner fos  ponrs gai des produits du terror
suffit de rdpondre o deux questions. Vous pouvez jouer sur
votre tol palrublun composant e 61303 (0,55 euro +
prix SMS), avec votre téléphone classique en faisant le 3245
(0,54 euro/mn), ou par Internet - www frances fr

sont en cours de
rehent un artisan

ENT
;%V X Ure

LIVE PRODUCTION

A vos régions

Bourgogne.

publié le 09/08/2008 - 10h00

A vos régions Bourgogne

Grégory vous emmene aujourd'hui en plein coeur de la

Vous découvrirez d'abord ses vignobles avec le
vinificateur de la maison Michel Picard du chateau de
Chassagne-Montrachet. Vous apprendrez ensuite les
mille et unes fagons de transformer le cassis avec
Isabelle et Sylvain Olivier. Christophe Baudot initiera
ensuite Grégory & la péche du silure. Un poisson
impressionnant pouvant atteindre 2 métres de long !

+élévision inéienne

Cote-d’Or magazine n'55

— ACTUALITE

Carte aux trésors:
on tourne en Cote- d'Or

Trois hélicopteres, un bleu et un rouge pour les
candidats, un blanc pour celui du commen-
tateur, Sylvain Augier, des cameramen, des
énigmes culturelles, des épreuves sportives... la
Carte aux Trésors se pose en Cote-d'Or. Le sec-
teur ? Vous le découvrirez lors de la diffusion en
aoft prochain. Aussi, si début juin, un olibrius,
équipé comme un robot, vient vous coller son
micro sous le nez, renseignez-le, vous participe-
rez peut-étre a la conquéte de la Rose des Vents...

Le Conseil Général soutient financierement la
réalisation de cette émission de la Carte aux Tré-
sors. Une bonne occasion de présenter, a plus de
5 millions de téléspectateurs, la splendeur des
paysages, le patrimoine, les produits du terroir...
en un mot la richesse de la Cote-d'Or.

A vos régions

Et C'est avec le chef de " Loiseau des vignes ", Gilles
Bérard, que vous découvrirez les spécialités culinaires
bourguignonnes. Au menu, escargots bien sir, pigeons en crote et péches farcies au cassis. Bon appétit !
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